SCHOKOLADENKUCHEN
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SCHOKOLADENKUCHEN

10-12 Portionen

Zubereitung 30 Minuten, Backzeit 30 Minuten

SCHOKOLADENKUCHEN MIT RUM
125g Butter (weich)

200g Zucker
6 Eigelb
250 g Felchlin Cru Suhum 60%, Rondo (Art. COO3B)
50g Espresso
6 Eiweiss

10g Rum

Zubereitung

Butter und Zucker schaumig schlagen. Eigelb nach und nach beigeben und wéhrend

20 Minuten schaumig schlagen. Couverture mit Espresso auf dem Wasserbad schmelzen,
danach Rum beimischen. Die Schokoadenmischung in die Buttermassen einrihren. Eiweiss
zu Schnee schlagen und danach vorsichtig unter die Masse melieren.

Masse in Springform @ 26 cm fullen.
Backen bei 200°C (Umluft 180°C) ca. 30 Minuten.

TIPP!
Kuchen kann 3 Tage bei Raumtemperatur stehen. Schmeckt jeden Tag etwas besser.

Rezeptur von Réka Lithi

Felchlin Fabrikladen
Gotthardstrasse Il = 6438 Ibach - Switzerland - T +4[ (0) 418193079
fabrikladen@felchlin.com - www.felchlin-fabrikladen.com

Montag bis Freitag 9:00 bis 12:00 Uhr, 13:30 bis 18:00 Uhr - Samstag 10:00 - 16:00 Uhr



