WARME SCHOKOLADENSAUCE
DUNKEL

Felchlin Fabrikladen

[elchlin

SWITZERLAND



WARME SCHOKOLADENSAUCE DUNKEL

8-10 Portionen

Zubereitung 15 Minuten

WARME SCHOKOLADENSAUCE DUNKEL
140g Wasser

60g Zucker

220g Felchlin Maracaibo Clasificado 65%, Rondo (Art. CUO8C)

Zubereitung

Wasser mit Zucker vermischen und zusammen aufkochen. Das heisse Zuckerwasser Uber
die Rondos giessen, bis alle Rondos verschmolzen sind. Umriihren bis die Masse geschmeidig
und glanzend ist. Sauce warm servieren.

TIPP!
Kann auch mit Milchschokolade oder weisser Schokolade hergestellt werden.
Auch als Dip mit Friichten geeignet.

Felchlin Fabrikladen
Gotthardstrasse Il - 6438 Ibach - Switzerland - T + 41 (0) 418193079
fabrikladen@felchlin.com - www.felchlin-fabrikladen.com

Montag bis Freitag 9:00 bis 12:00 Uhr, 13:30 bis 18:00 Uhr - Samstag [0:00 - 16:00 Uhr



