Xocolatl Affogato

mit dunkler Couverture

REZEPTMENGE 1 Glas

REZEPTNUMMER

DR10473

Xocolatl Maracaibo 65%
150 g Milch 3.5%
30 g Maracaibo Clasificado 65%,
Dunkle Schokolade-
Couverture, Geraspelt

Variante 1 fur Einzelportionen:
Milch und Rapée im Nespresso Schaumer
aufschaumen.

Variante 2 fur grossere Mengen:
Milch aufkochen, mit dem Rapée in einen
Mixer geben und aufschdaumen.

Tipp fir den Sommer
Im Kihlschrank abkiihlen lassen,
aufschaumen und kalt servieren.

Glace mit Vanille Bourbon
400 g Milch 3.5%
300 g Rahm 35%
2 g Vanillestange Bourbon
(1 Stange =4g)

100 g Zucker

20 g Trockenglukose 38 DE
120 g Eigelb flussig pasteurisiert

50 g Rahm 35%

Milch, Rahm und die Vanille zusammen
aufkochen. Zucker, Glukosesirup trocken,
Eigelb und Rahm zusammen schaumig
schlagen, mit dem Milch-Rahm auf 84°C
kochen, homogenisieren, durch ein Sieb
passieren, schnell auf 4°C abkihlen.

12 Stunden bei 4°C reifen lassen,

ca. 7 Minuten in der Eismaschine frieren
oder im Paco Jet pacossieren.

Xocolatl Affogato
135 g Xocolatl Maracaibo 65%
30 g Glace mit Vanille Bourbon

Felchlin Promotionsmaterial
1 Stiick Glas Xocolatl doppelwandig,
180 ml
1 Stiick Glas-Tablett Xocolatl,
schwarz

Fertigstellung

Eine Kugel Vanille Glace in das Xocolatl
Glas portionieren, den aufgeschdaumten
warmen Xocolatl aufgiessen und
servieren.

FELCHLIN PRODUKTE

CS29 Maracaibo Clasificado 65%, Dunkle
Schokolade-Couverture, Geraspelt

WR34  Glas Xocolatl doppelwandig, 180
ml

WR35 Glas-Tablett Xocolatl, schwarz

Hinweis: Nicht alle Produkte sind in allen
Markten verfligbar
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Felchlin Promotionsmaterial

Xocolatl Affogato

mit dunkler Couverture

WR34 Glas Xocolatl doppelwandig, 180 ml

120x 90 mm
Mindestbestellmenge 6 Stiick

WR35 Glas-Tablett Xocolatl, schwarz

230 x 120 x 25 mm
Mindestbestellmenge 6 Stiick

[elchlin

SWITZERLAND



Xocolatl Affogato

mit dunkler Couverture

Rezeptnummer : DR10473

Beschreibung : Feinstes Vanilleglacé mit heissem Schokoladengetrank mit unserer dunklen Maracaibo
Clasificado 65% Couverture

Verkaufsdaten : Nahrwertangaben pro 100 g :

Kilokalorien (kcal) 166

Haltbarkeit 1Tag Kilojoule (kJ) 693
Fette 11.39¢

Verkaufstage 1Tag davon gesatt. Fette 6.69¢g
Verkaufspreis Kohlenhydrate 11.36¢g
davon Zucker 10.73 g

Verkaufseinheit 1 Glas Eiweiss 3.75¢g
Salz 0.08g

Zusammensetzung :

Vollmilch, Cacaokerne, Rahm, Zucker, Eigelb, Cacaobutter, Trockenglukose, Vanille

Stand 29.07.2025
Angaben zu Haltbarkeit und Verkaufstagen sind Referenzwerte
Angaben zu Allergenen entsprechen der Schweizer Gesetzgebung
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